
VINOS ESPUMOSOS 
 

Anna de Codorniu  BRUT NATURE .......................................... 14 

Agustí Torrelló Mata G.Reserva ’05 BRUT NATURE ................. 19 
Raimat Gran Brut Pinot noire y chardonnay ..................................... 21 

Gramona III Lustros BRUT NATURE ........................................ 29 
Juvé & Camps Reserva Familia BRUT NATURE....................... 22

50
 

Gramona Rosé ROSAD BRUT  ................................................ 20 
Segura Viudas 20 Cl BRUT ................................................. 5 
 

CHAMPAGNE 
 

Moet & Chandon-Brut Imperial BLANCO ............................. 39 
 

JEREZ Y MANZANILLA 
 

Fino Tio Pepe muy seco (7 Cl.) ...................................... 3  

Manzanilla (7 Cl.) ........................................................... 3 
 

VINOS BLANCOS 
 

 

ALICANTE 
 

Marina Alta SUAVE ............................................................ 11 
Moscatel (11,5% Vol.) 

Bodegas BOCOPA - Petrer 
 
 

Marina Espumante DULCE ................................................ 11 
Moscatel (7,5% Vol.) 

Bodegas BOCOPA - Petrer 
 

CATALUÑA 
 

 

Viña Sol ........................................................................ 11
50

 
Parellada 

Miguel Torres – Vilafranca del Penedès 
 

Viña Esmeralda SUAVE ...................................................... 1350
 

85% Moscatel y 15% Gewürztraminer 

Miguel Torres – Vilafranca del Penedès 
 

Blanc Pescador Premium (vino de aguja) ..................... 14 
50% Macabeo, 25% Parellada y 25% Xarel.lo 

Cavas del Ampurdan – Perelada 
 

Creu de Lavit ................................................................ 14 
Xarel.lo – (12,5% Vol.)Parte del mosto ferm. en Barrica  

Segura Viudas - Sant Sadurní d'Anoia 
 

Waltraud ....................................................................... 18
50

 
Riesling 

Miguel Torres – Vilafranca del Penedès 
 

Fransola ....................................................................... 21 
90% Sauvignon B. y 10% Parellada 

Miguel Torres – Vilafranca del Penedès 
 

RIAS BAIXAS 
 

Vionta albariño ............................................................. 14 
Albariño (12% Vol.) 

Comercial Oula - Baion, Vilanova de Arousa  
 

Terras Gauda ............................................................... 17
25

 
70% Albariño, 20% Loureira y 10% Caino (12% Vol.) 

Bodegas Terras Gauda – O Rosal - Pontevedra 
 

Paco y Lola albariño ..................................................... 16 
Albariño (13.5% Vol.) 

SCV arousiana  - Xil Meaño - Pontevedra 
 
 

SOMONTANO 
 

Enate Chardonnay fermentado en barrica .................... 21 
Chardonnay (13,5% Vol.) 

Viñedos y Crianzas del Alto Aragon – Salas Bajasu7 

Huesca 
 
 

Viñas del Vero Gewürztraminer .................................... 15 
Gewurztraminer (13,5% Vol.) 

Compañía Vitivinícola Aragonesa – Barbastro 
 

Viñas del Vero Chardonnay ........................................... 1350
 

Chardonnay 

Compañía Vitivinícola Aragonesa – Barbastro 
 

RIOJA 
 

Muga Fermentado en Barrica ....................................... 14
50

 
90% Viura y 10% Malvasía 

Muga S.A. - Haro 

Allende ......................................................................... 21 
Viura y Malvasía 

Finca Allende - Briones 
 

RUEDA VERDEJO 
 

Palacio de Bornos Verdejo ........................................... 12 
Verdejo 
Bodegas de Crianza de Castilla la Vieja - Rueda 
 

José Pariente Fermentado en Barrica .......................... 17
50

 
Verdejo 
Bodegas Dos Victorias - Nava del Rey - Valladolid 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
VINOS ROSADOS 

 

ALICANTE 
 

Terreta Rosé................................................................. 11 
Monastrell (13% Vol.) 

Bocopa - Petrer 
 

 

Cesilia .......................................................................... 15 
Merlot y Monastrell (13,6% Vol.) 

Bodega y viñedos Heretat de Cesilia 

CATALUÑA 
 

Cresta Rosa Premium (vino de aguja) .......................... 14 
Pinot Noire y Syrah (12,5% Vol.) 

Girona 
 

RIOJA Y NAVARRA 

Muga rosado................................................................. 12 
60% garnacha, 30% viura y 10% tempranillo 

Muga S.A. - Haro 
 

Gran Feudo .................................................................. 11 
100% Garnacha 

Julian Chivite - Cintruénigo 
 

LAMBRUSCO DI MODENA (Italia) 

Monteberín (9+1,5% Vol.) DULCE ........................................ 9  
 
 

VINOS TINTOS 
 

 

 
 

RIOJA 
 

Solar Viejo ‘08 .............................................................. 11 
80% Tempranillo (13% Vol) 

Crianza – Cía. Vinícola del Norte de España – Haro 
 

Pergamino ‘06 .............................................................. 12
50

 
85% Tempranillo y 15% Graciano (13,5% Vol.) 

16 meses de crianza oxidativa 

Hacienda Grimón – Lagunilla de Jubera 
 

Beronia ‘08 ................................................................... 12
50

 
Crianza 

83% tempranillo, 15 % garnacha y 2 % mazuelo 

Bodegas Beronia – Ollauri – La Rioja 
 

Muga ‘07 ....................................................................... 19
50

 
70% Temp., 20% Garna., 10% Mazuelo y Graciano 

Crianza  

Muga S.A. - Haro 
 

Remelluri ’06................................................................. 19
30

 
Tempranillo, Garnacha y Graciano 

Reserva (13% Vol.) 

Granja Ntra. Sra. De Remelluri - Labastida 
 

Viña Pomal ’05 ............................................................. 19 
85% Tempranillo, 15% Mazuelo y Graciano 

Reserva 

Bilbaínas - Haro 
 

Marques de Vargas ’05 ................................................. 22
50

 
75% Temp, 10% Mazuelo, 5% Garnacha T. 10% otras 

Reserva – Bod. y Viñedos Marques de Vargas 
 

Viña Ardanza ’01 .......................................................... 23
50

 
Tempranillo, Graciano, Mazuelo y Garnacha - Reserva 

La Rioja Alta - Haro 
 

 



  

ALICANTE 

Nauta ‘06 ...................................................................... 14 
 Monastrell 

Crianza – Freixenet  (13,5% Vol) 
 

Beryna ’08 .................................................................... 15 
60% Monastrell 40% Otras (Tempranillo, C.Sauvignon, Syrah, Merlot) 

Crianza: 12-14 Meses Roble Frances Nuevo 

Bodegas Bernabe Navarro 
 

 

Enrique Mendoza Shiraz Cabernet S. ‘06 ..................... 17
50

 
Shiraz y Cabernet Sauvignon 

Reserva (14% Vol) 

Enrique Mendoza – l’Alfas del Pi 
 

Enrique Mendoza Petit Verdot ‘06 ................................ 17 
Petit Verdot 

14 meses de cza. (14% Vol) 

Enrique Mendoza – l’Alfas del Pi 
 

El Sequé ’07 Laderas de Pinoso ............................................. 25 
Monastrell y Syrah 

Crianza - Laderas de Pinoso 
 
 

Santa Rosa ’06 ............................................................. 27 
Cabernet S., Merlot y Monastrell. 

16 meses de crianza (13,8º Vol.) 

Enrique Mendoza – l’Alfas del Pi 
 

Beryna Selección ’05 .................................................... 24 
Monastrell, Tempranillo y Cabernet S. 

Bodegas Bernabe Navarro 
 

 

JUMILLA 
 

Valtosca ‘08.................................................................. 18
50

 
Syrah 

Julia Roch e Hijos – Finca Casa Castillo 
 
 

Juan Gil ‘09 .................................................................. 15 
100% Monastrell (14,5º) 

Bodegas Juan Gil 
 

VALENCIA 
 

Angosto Los Almendros ‘08 .......................................... 17
50

 
Tintorera, Marselan y Syrah 

Bodega El Angosto – Ontinyent - Valencia 
 

LA MANCHA 
 

Mano a Mano ‘09.......................................................... 12
50

 
Tempranillo (13,5% Vol.) 

Media crianza 

Victor Rodriguez 
 

TORO 
 

Pintia ‘07 ...................................................................... 38
50

 
Tinta de Toro (15% Vol.) 

Bod.y Viñedos Pintia - Toro - Zamora 
 

RIBERA DEL DUERO 
 

Mauro ‘06 ..................................................................... 30 
Tempranillo y Otras 
Tudela de Duero - Valladolid 
 

Viña Pedrosa ’08 .......................................................... 22 
Tempranillo y otras (14,5 % Vol.) 

Crianza - Hmos. Pérez Pascuas – Pedrosa de Duero 
 

Pesquera ‘08 ................................................................ 21 
Tempranillo  (13,5 % Vol.) 

Crianza – Alejandro Fernandez Tinto Pesquera – Pesquera de Duero 

Matarromera ’07 ........................................................... 23
50

 
Tinta del País (14,5% Vol.) 

Crianza – Matarromera - Valbuena de Duero 
 

Pago de los Capellanes ’08 .......................................... 24 
85% Tinta Fina, 10% Cab. S., 5% Merlot (13,5% Vol.) 

Crianza  - Pedrosa de Duero Burgos 
 

Hacienda Monasterio ‘07 .............................................. 35 
75% Tinto Fino, 10% Cabernet S. y 15% Merlot - (13,5% Vol.) 

Crianza - Monasterio – Pesquera de Duero 
 

Protos ‘08 ..................................................................... 19 
Crianza (13 % Vol.) - Bodegas Protos de Peñafiel S.L. 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
SOMONTANO 

 

Enate ‘07 ...................................................................... 12
50

 
50% Cabernet Sauvignon y 50% Merlot 

Viñedos y Crianzas del Alto Aragon – Salas Bajas 

Huesca 
 

VINOS DE POSTRE 
 
 

 

Dulce Negra (7 cl.) .......................................................... 3 

Pedro Ximenez  (7 cl.) .................................................... 3 

Casta Diva Cosecha Miel (7 cl.) ...................................... 3
75

 

Moscatel de la Marina E.M. (7 cl.) ................................... 3 
 

MEDIAS BOTELLAS 
 

BLANC Palacio de Bornos Verdejo ....................................... 7 
Verdejo (13 %) 

D.O. RUEDA 
 

ROSAD Gran Feudo ............................................................. 7 
Garnacha 

D.O. NAVARRA 
 

 

TINTO Ramon Bilbao ‘07 ..................................................... 8 
14 meses de crianza oxidativa 

Bodegas Ramón Bilbao – Haro 
 

D.O. RIOJA 

TINTO Viña Ardanza ‘01..................................................... 12
50

 
Tempranillo, Graciano, Mazuelo y Garnacha - Reserva 

La Rioja Alta - Haro 

D.O. RIOJA 
 

TINTO Matarromera ’07...................................................... 12
20

 
Tinta del País (14,5% Vol.) 

Crianza – Matarromera - Valbuena de Duero 

D.O. RIBERA DEL DUERO 
 

CERVEZAS 
 

Alhambra Especial (30 cl.) ............................................ 2
50

 
Alhambra Reserva (30 cl.) ............................................ 3

00
 

Inedit (50 cl.) ................................................................. 3
50

 
Mahou 5 Estrellas (30 cl.) ............................................. 2

50
 

Heineken (30 cl.) .......................................................... 2
80

 
Caña de Alhambra (25 cl.) ............................................ 2

25
 

Copa grande de Alhambra (50 cl.) ................................ 3
50

 
Jarra de Alhambra (125 cl.) .......................................... 8

50
 

Alhambra sin  (30 cl.) .................................................... 2
50

 
 

AGUAS, SODAS …. 
 

Aquabona (50 cl.) ......................................................... 2
15

 
Aquabona (100 cl.) ....................................................... 2

70
 

Fonteforte (50 cl.) ......................................................... 2
15

 
San Pellegrino (50 cl.) .................................................. 2

50
 

La Casera (50 cl.) ......................................................... 2
70

 
Copa de Vino ................................................................ 3

25
 

Sangria (100 cl.) ......................................................... 11
00

 

C, Fanta, etc ......................................................... 2
40

 
Zumo de naranja natural (12 cl.) ................................... 2

70
 

Zumo Melocoton, Piña, Uva o Tomate(20 cl.) ............... 2
40

 
Sidra (70 cl.) ................................................................. 7

50
 

 
Café solo ...................................................................... 1

65
 

Café con leche .............................................................. 2
15

 
Bombón ........................................................................ 2

15
 

Café Irlandés ................................................................ 5
70

 
Carajillo ........................................................................ 3

00
 

Infusión ......................................................................... 2
00 

 


